LE BELVEDERE

Le Belvédére est |le restaurant éphémere du SIMI. Idéalement situé sur
la mezzanine, il offre un restaurant VIP pour vos déjeuners d'affaires
et moments de networking dans un cadre privilégié.
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signée Sébastien recommandées mezzanine du ——
Richard, chef Pavillon 1, Le
signature du Pour réserver ou en Belvédére offre un
restaurant Le savoir plus: ' cadre distingué et
Central et raffiné, avec vue sur
commercial- le salon.
HORETO hpv@horeto.com » 3
— éal pour des
+ Réservations confirmées & déjeuners d'affaires
Découvrir les la réception d’'un acompte en toute tranquillité
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Les tables seront SERVICE :
int 15minut
maintenues 15minutes J 11H30 - 14H30

apres I’heure prévue



alexis.lucas
Texte tapé à la machine


- ENTREES -

Paté en croute, graines
de moutarde et radis en
pickles
.

Gravlax de daurade au
fenouil sauvage,
condiment Grand Sud
v
Potiron réti au zaatar,

labné au citron noir

LE BELVEDERE @

- PLATS - - DESSERTS -

Fromages affinés Laurent
Dubois, confiture d’oignons
au Sichuan, fougasse au
romarin
.

Chocolat grand cru Oriado,
éclats de sarrasin torréfié
5
Nage de fruits du moment,
tuile aux amandes

Joue de boeuf confit
facon daube, gnocchis a
la romaine, jus réduit
Dos de cabillaud réti,
pommes grenailles et
champignons sautés
Risotto d’épautre au pak
choi, coulis vert et
émulsion de roquette

/ Entrée + Plat + Dessert.................65,00€

+ Eau minérale a volonté

j // Plat + Dessert
(/  + Eau minérale a volonté

/ Entrée + Plat

+ Eau minérale a volonté

+ Eau minérale a volonté
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